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Preparez les meilleures pizzas
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Toute pizza commence par 13 p
Afin d'obtenir une pate parfaitement refroidie, reposee et levee
avant la cuisson, assurez-vous d'avoir le bac ideal.
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ons permettent.de contrdler la température et
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L'humidi -w--;'-‘ insis en :‘” B’l‘é‘re de la

~ pate. Ce hacs 3 patons fournissent égalel endroit :
hygienique et pr?;:gg'a_i‘». 2 CONSE mrs.




BAC A PATONS POUR PIZZA ..E %
- Fabriqué en polyéthylene de qualité alimentaire, sans danger pour la santé. g - ls=

- Il maintient la fraicheur de la pate et la continuité du processus de fermentation.
- Empilable - avec ou sans couvercles.
- Convient au lave-vaisselle.

BAC A PATONS POUR PIZZA

' code litres mm int. mm €
-'ﬂ" /L 880906 14 565x365(HIT0  600X00K(HITS 14,05
i 880913 18 565x365x(HI90  600x400x(HIFS 15,45
B —p 1 880920 2 565x365x[H)125 00x400x(H]130 17,05
880906 — W"' BBO948 couvercle 600n400 11,85

LES CARACTERISTIQUES POUR CHOISIR LE BAC A PATONS POUR PIZZA IDEAL

Hermétique Respectueus de 'enviromnement Fabrigué en matériau adaptéd
Lune des caractéristiques les Lutilisation de bacs hermétiques ef re- | Les bacs traditionnels pour La fermentation
plus importantes & vérifier est fermables permet de réduire Cutilisation | des pites daliennes étaient en bois, mais
la fermeture hermétique de dee papier d aluminiur, traditionnelle- les bacs en plastigue modermes offrent
wolre bac & patons, mant utilisd pour couvrir la pate pandant | plusieurs avantages. (13 sont herméliques
Cela empache la pite de se la termentation, Las bacs an plashigue ot amddiorent la forme @1 la structure des
dassacher pendant une lar- sont durables el pauvent aire ulilises boules de pate, Laisser larmenter la pate
maniation prolongée et rend pandant de nombreuses anneéas, pandant la lemps nécessaire crée la bon-
la pate plus facile a former. ne structura el parmet de travailler la pate
correctement - alle sara plus facile et rapi-
da & atirer. Cela m'est pas possible avec les
récipients métalligues qui interférent avec
le processus de fermentation de la pate. La
surface en plastique est également lisse, ce
gqui empéche les boules de pite de coller et
facilite leur retrait de du bac aprés La fer-
mntatian.

Empilable

Permat de conserver plusieurs
baules de pate an mame lamps
pandant la farmentation, Les bacs
ampilables prennent momns  de
place dans la cuisine, Ils sont éga-
lement plus faciles 3 manipuler
grace 3 Lewr stabilitg,
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PBas de bords arrondis

Les bacs b pitons powr pizza permeitent de
couper ¢ de tiner facilernent la plite sans la
défermar, Les bacs GM, gui sont wlilisdés en
cuiging, ont des bords armondis, o qui rend
impassible la retrail des boulas de pate sans
les daformar.
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MOULE A PIZZA PERFORE - "E:"-' LE J‘LE““- E PLAQUE & PIZZA | Al @
-Fabrigué en acier au carbone recawvert _Idl-nlé-alner u. diffusion de la chal =Avac fand en grillage.
d'oxyde de fer. Rl FD:" "'"'Ed ' uLE-Il:-ﬂ_ wimsaanlanl - Parfait pour la cuisson uniforme des
-Cuisson uniforme. E':'”"_“a" o e e pizzas.
-Diamétre des trous : @ 3 mm. ~Epaisseur du moule : 0,75 mm.
-Resistance a la chalaur jusgu’a : 420°C.
cae mm £ o mm [ Code mim L
&16%01 [ ) 8,40 17057 2 200 K24 5,74 417502 (sl 3,20
£14918 @IED ®E E1707 ChEr L D - 617519 @m0 330
_ 616932 a3 10,50 _ S17083  a2nsdHids 7,05 _ 617526 a0 395
S16F20 e300 ¥ §170%0 @280 HI25 795 4617513 a3 [
H16T4F [ 1o 14,20 171046 w260 K25 8,15 G17540 8310 4,95
£17205 w300 Hi25 8,40 617557 B340 51
£1730% @ 320a0 Hi25 8,70 17458 B3 5,15
£17403 a0 K25 10,0 17584 el 4,30
£17410 0] K26 12,95 E17465 pidil 4,65
L1747 w45 HiR 17,05 17571 [Tl 8,30
A1T534 2500 KA 20,55 E1TET2 PTEE 8,30
417508 [l 9,85
e 417695 pai0 14,38
e ]
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PINCE POUR MOULES A PIZZA [
- Pour tous types de moules 3 pizza. ===
[ L] 8
A17700 L 715
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&1FTN
ETAGERE PIZZA POUR 14 PLAQUES/MOULES Cr PINCE POUR MOULES A PIZZA | Al
-Peut contenir jusgu’a 14 plaques ou moules 3 pizza, T - Pour fous types de moules a pizza, =
(e mm ¢ e mm :

B10361 FH0eElHEaN B,0% ] L] {L1z00 T30
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PELLE A PIZZA RONDE PER_FEIFIEE PELLE A PIZZA ROND PELLE A PIZZA ROND

- Fabriquéd en aluminium anodisé dur, ce -Lager af solide, fzit en aluminium -Manche avac prise coulissante, enléve
qui le rend plus résistant & (usure, & anodisé, les pizzas du four sans effort.
[shrasion el b la corrosion. -Manche ave: prise coulissanie, enléve
Byac p.mgur_.'lg ol EEHI'Il.E‘. 8 gui i Fli??ﬂF.- du four sans effart,
augmenie la prolechon conire la
chaleur.

cade mm £ cade mm & code mm £
&18103 w1 A0 7795 L1TE1 il A0 35,70 &1T10% garforg XMl AI0 &7.80

L17148  perforé ZMi 30 4320 A1T1R2 g A0 L0990
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£17113 A17170 17137 £1T18L A1TITS
PELLE A PIZZA CARRE E“,H?] PELLE A PIZZA CARRE 55,
- Lésger et solide, fi en luminivm anadisé. . o
Lode N mm £ code rm E

£17113 H5y 133 20,05 §1T175 JGx1320 45,45

E171E 405 x 1330 £7 80

£17137 perfone 305 1330 50,85

E17145 perfong 405 % 1330 &4 95

B
Ill“ 'I'I‘ l'l'".
A 18024 £13057 13073 &130E0
1 a N 2 2 a TR |

PELLE A PIZZA CARREE PERFOREE Al |j_?] PELLE A PIZZA CARREE PERFOREE | Al |,?]
AVEC MAMCHE COURT (==l = AVEC MAMCHE COURT \==n =

- Fait en aluminium anodisé, léger mais durable.

- Muni d'un manche court, idéal pour les espaces limités.

- Grip en silicone & lextrémité du manche protégeant de la
chaleur,

- Fabrigué en aluminium znadise dur, ce gui le rend plus
résistant & lusure, 3 'abrasion et & 13 corrasion.

-Muni d'un manche court, idéal pour les espaces limités,

- Grip en silicone a Mextrémité du manche protégeant de la
chaleur,

e ) mm ) £ Iode mm ) £
615073 JMesEl 41,10 S180E0 BlE R 47,80
e el 43,05 S18097 Bl 46,55

613046



E1TEIL £1R0ZA

PELLE A PIZZA CARREE
- Equipé d'un long manche en bois.
- La tite est riks rdsislanta a la chaleur.

e (115
§17E16 J15e 136
&180FE 5 15H
&17HE] Lot 13N

\J

e

S1R0A5 LAl R

PELLE A PIZZA CARREE AVEC MANCHE COURT
- Equipé d'un court manche en bois, idéal pour les espaces

&1TaA
AL |
3
595
mie LN
34,40

&1RCER

A

limites,
- La tidte est trbs résistante & la chaleur,
e mim £
518035 35080 2,
&18042 BTN 5,95
£18059 L05eTE] 31,95

.=

BROSSE NETTOYANTE POUR FOUR | Al

A PIZZA o

-Bresse en cubvre avec poignée an slurmirium.
code mm

3
525593 L3z oz I

BROSSE NETTOYANT POUR FOUR A PIZZA
-Brosse métallique en Laitan.
-Mancha an bois demontable avec fermeture & vis.
-Racloir an aciar,
cln mm i
L3540 e u e 32405

\-(.L/ Hff
e

PELLE A PIZZA

- Paut &tre wtilisé pour sartir la pizza du
four et pour la servir,

- Fabriqué en beis durable, résistant aux

hautes températures
e mm £
617724 53505 (H| 10 17,30




FOURS A PIZZA COMPACTS
—-|deal pour la cuisson des pizzas, du pain, des lasagnes, etc. - Chague élément chauffant a une puissance de 10000 at peut
- Grice 3 ses dimensions compactes, il convient parfaitement dire réglé indépendamment de S0°C & 350°C.
pour les petites cuisines ou méme les food trucks, - La parte est équipée d'une fendtre et la chambre d'une
- Lutilization de matériau de haute qualité garantit une lurniére, ce qui permet de suivre le processus de cuisson,
longue durée de vie, - La porte peut &tre ouverte sans arréter la cuisson,
= Le boftier est en acier inoydable 151 £30 de haute qualité, = Peut fenctionner en made continu ou aved un minukeur,
facile & rettoyer et & entretenir. = Le minuteur peut &re réglé jusqu'a 120 minutes et lorsgque le
- La chambre du four masure 415x400<|H]1120 mm pour les turnps st dcouls, Le four arréte de chauffer.
pizzas ou aulres plats. - Equipé d'un cable d'alimentation de £ 1,7 m de lang avec
= Le ford de la chambre est recouverd da pierres rélractaires; prise de tarra.

celles-ci accumulent la chaleur, ce qui parmet d cblenir des
pizzas croustillantas.

Fond de la chambre recouverte Portes ouvertes Le minuteur peut étre
d'une pierre réfractaire vers |'avant réglé sur 120 min

FOUR A PIZZA COMPACT FOUR A PIZZA COMPACT - 2 CHAMBRES
~La chambre est chautfie par deux flémaonts chauffants afficaces, un en haut ot un en bas de La chambre. = Les chambrres sont chauthies par trois #émunts chauffants elficaces: un an haut, un en bas et un entre bes dewr chambres.
[ v w [ code v w o 3

=m
Frobay] ™ 0 Sl S S s 220783 e B S| A2 ATI9S




FOURS A PIZZA BASIC
-Face avant en inox et biti en acier, isedaticn par laine de roche
-Panncau de commande analogigue aves des réglages individuels pour chaque élément chauffant, deux

Eldrments par chambre de faur,

= haque chambre est éguipée avec des pierres réfractaires, un thermomdtra et d'un éclairage intérieur,

Le rmcdéle aves 2 chambres a un panneau de commande pour chagque chambre,
Plage da temparature: 30°C 3 500°C.

frvdii]

coda

frarmiere e chambres
Amansnng
dimenzons ink

Hage ce |-.=mpiaran.re
pssancal lmngEnn
saide

E

SUPPORT DE FOUR

chda

CIMENS0ns

£

g7exE 142 | HI& 13" mm
gt 0 |HI 140 e
de 45T &4 455°C
&7 RSO0 Y
kg
118&.25

L= |

—
—

@ Led beX oo
BASIC 44

JRLENE
2
575 B 18 =L mim
& B AE0a]H | 16D mm
de L5°C 3 45570
B EWLDY
1226q
2 D 14

2ET107

STl ke |H| 820 mm
%815

| T
BAEIC KHL hE

TILTPE
2
13E0xELdx|KITa 5" mm
1 1080w T2 0k |[HH S0 mm
de £6°C & £55°C
T8 KWSO0 %

175 kg
3 244,60




FOUR A PIZZA [ﬁ
- La grille de cuisson convient aux pizzas de @ inférieur ou &gal & 3em. ==
- Minuteur réglable jusqu’a 15 minutes.

- dvec dléments chauffants supérieur et inférieur et firoir collecteur de miettes.

- Comvient aux pizzas surgelées,
oada L] Wi mm £

Pt i3 151 &0y 0w H] 175 161,%3




PLANCHE A PIZZA AVEC POIGNEE

- Fait en bois aggloméra, rasistant aux
températures jusqu'a 175°C.

- Les planches sont plus solides que du bois
normal, grace a la pression importante qui est
utilisée Lors de La fabrication.

- Ma nécessite pas d'entretien |pas besain
d'huile cu d'eau de Javel)

= Poignée avec trou pour pouwair la suspandre,

- La coulsur deviendra plus sombre pandant
Lutilisation, ce qui donne un aspect natured.

code mm
BOES2& a2hda|H|4
GOS533 pi05u[H| 6

PLANCHE A PIZZA E]
- Fait en bois de hétre. =
- fwec rainures pour guider le découpage en & parls égales.
todie mm £
BO5E4A0 Ll 1245
BOBEET Ll 14,40
_BREEL i : 17,08
s s BOSET nafil 20,30
ML i 505502 e 29,40

$17007
| NEW :
COUTEAU A PIZZA 10 | p|:I| COUTEAU A PIZZA | p|:+| 5_5_|
- Lame en acier incoydable, manche en ] -Lame ¢n acier inoxydable, manche en poly propylinge—. ==
polypropyléne. -Avec systéme de clips de couleurs HACCR, les clips colords ne
peuvant pas dtre retirés aprés Linsertion.
[ ) A  Longaear e £ fode (] Larqueur [nm| g
&1 T @ild [LEE b,15 HTOS i 8100 [L1z30 ) 7,30

-Hauteur de séparateur : 35 mm,
rode embaliE par
TOFR00 500 15,10

SEPARATEURS POUR PIZZAS - 500 PIECES @
L&




ASSIETTES A PIZZA SPECIALE

- tes assiettes, faites en porcelaine trés resistante, conviennent - La décoration est protegee par de ! émail et les assiettes
particuligrement pour une utilisation intensiae dans Les carviennent paur |3 lave-vaissellz ef les fours 3 micro-andas
ftablissements professionnels,

- Les assigttes d'un blanc immaculé sent ¢spanibles dans les
Cailles da 28 et 33 om et sont complétéas avec des détails en

coulaurs terdandsa,
e
il hﬁ
TILELT TEn2
ASSIETTE A PIZZA SPECIALE ASSIETTE A PIZZA SPECIALE ASSIETTE A PIZZA SPECIALE
k2 i i e mm E €3]] mm E
TTLRE0 Azl 1,55 TTLRFZ £330 6,25 TILRES azn 575
TTLA47 833 5,50

*_-‘ e

meas e 774864 s
ASSIETTE A PIZZA SPECIALE ASSIETTE PIZZA SPECIALE GRIS ASSIETTE PIZZA SPECIALE ORANGE
JAUKNE
code  embalé par “in £ ol emiald par i g tode  embalbpar  mn E
TILBE1 B 8330 575 TIESE & a3 5,75 TTETE & £330 575

TTTEGE

ASSIETTE A PIZZA SPECIALE BAROCCO
fode  embeli ffiff E
TTTaES £ 2130 5,95



SAC A TRANSPORT PIZZA 35 CM KITCHEN LINE

=Convient pour & boiles a pizza de 35x35 cmn.

=Fabriqué en palyasier durable et facile a nettoyar.

- Lextérieur est en polyester 6000 et lintérieur est en palyaster
2100.

-Le compartiment pizza est rembourre avec une mausse de 5
mm d"épaisseur.

-Fermeture par velcro, facile 3 ajuster,

-La grande poignée permet un transpert cenfortable,

- e une peche transparente au dessus pour les factures,

ok mm E
TavaET 36 H| 200 20,55
SAC A TRANSPORT PIZZA

- Convient pour & baites 3 pizza.

-Fermeture solide, facilement apustable.

-Fait d'un matériau solide et facile 2 nettover.

-dvec une poche transparente su dessus pour les factures,

sk capacné mmi 3
TOFEES & boiles e Kl | H 200 28,10
TOFE1R 4 boiles Skl HI210 355

SAC A TRAMSPORT PIZZA 45 CM KITCHEM LIME

= Comaenl pour 4 boiles § pizza de &5x45 om.

=Fabriqué en polyester durable et facile 3 netioyer.

- Lextérieur est en polyester 4000 et [intérieur est en
polyester 2100.

-Le compartiment pizza est rembourrd avec une mousse de &
mim d'épaisseur.

-Fermeture par velcro, facile & ajuster,

-La grande prignée permet un transpart confarta ble,
—AyaC undg pache ransparente au dessus pour los factures
woie mm g

TORETD LM asnedM 10 25,75

-



(AL|PE][PP]

SAC A DOS ISOTHERME TRANSPORT ALIMENTAIRE

- 53¢ 3 des isptherme Wger avec bretelles réglables ot das rem bourrés paur un canfart supplémentaire,
- Equipé avec une ceinture ventrale pour plus de stabilité.

- Tissu en palyester ¢000 imparméabla of résistant,

= Grand com partirment avec une étagbre aves ruban auto-agrippant ajustable,

= Peut contenir jusqu'a 10 carfons & plzza.

= L& 5ac a deux couches d'isalalion, mousse PE el papier aluminidrm.

= UUn coté du sat & dos s'ouvrs avec une fermeture Eclair pour un acceés facile.

- fwec las poignaes rembourrées et une poche transparenta pour wne carte & larrigre.

- Bande réflachissante sur U'extérieur pour une sécurité supplamentaire.
mm A

moR
Toea01 i1 ok T H| Y HE 0
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FACONNEUSES ELECTRIQUES HDPE|
- Idéal pour étaler les patons froids a pizza ou les pates a pates ou a raviolis. e
- Epaisseur de pate: 125 mm

- La protection indépendante pour les rouleaux assure une production facile et en toute sécurité,

Avec pédale
2 pied
électrique

code 226612 226629 226636
nombre de rouleaux 1 2 2

poids de a portion de pate 0,21-0,70 kg 0,08-0,21 kg 0,21-0,70 kg
diameétre de la pizza 9240-450 mm #140-300 mm 9260-400 mm
dimensions 650x345x(H)430 mm 475x375x%(H)660 mm 585x435x[HI790 mm
puissance 250w 250 W 250w
tension 230V 230V 230V

poids 27kg 28 kg 37kg

€ 995,00 1098,50 1 250,00

MACHINE A RAPER LE FROMAGE
- Capacité de 30 kg/heure.
- Fonctionnel et pratique, pied stable.
- Une bonne performance, malgre ses petites dimensions.
- |déal pour raper du fromage parmesan et d'autres variétés
de fromage dur.
- Avec protection contre la surcharge.
- Réservoir pour fromage rapeé de 1,3l
-Vitesse : 1400 RPM.
- Dimensions du cylindre @ 110x60 mm.
- Interrupteur conforme aux standards CE.
- Poids : 8 kg.
code capacité V W mm 3
226827 30kgh 230 380 280x250x{HI310 449,50

224827



PETRINS A SPIRALE

- Bottier @n acier de haute qualité finition lagqué blanc.
= Cuve, couvercle et spirale fait en inox 18/10.

= Aved minuteur intégré.

- Mobile grace aux & rouleties, dont 2 avec frain.

L3 cuve peunt acilemment

Sur
VIRR0E Cume il
n mox 1810
PETRIN A SPIRALE AVEC CUVE FIXE
w0 mm capacitd deowve [ chamge de péite gl cepacitd [kg'hl  dimensions de bl mm] g ¥ W kM
26139 TADesO0sd HE4S 0 g 5 az50elH|200 56 20 am 05
o S ) L S 2z 17 5E& als0x(H|210 a1 L T 1.0
F5153 435750« HEEID a2 5 BE a4ailielH| 240 a5 & 1100 1,5
PETRIN A SPIRALE AVEC CUYE AMOYIBLE
cods i et decvve ]l charge de gite kgl capachd kgthl  dimensicnsdu bol Imm|  bg ¥ w i
F2e315  2v0wSi|HISE0 o 8 3§ piellHI200 i 1M ™M 0§
FT6T09  3Ews|HITES b, 17 56 0110 B9 4b0 TR 10

ZZAI0B A X750 HIEND ) i 28 pLITHIIED a2 M M 18

0ne BnEvie grice s

/ capat qui paut se lever

ups
minuleur
[ier gt

‘il 2I63EA

1 650,00
1850,00
2 135,00

1175,00
1375,00
1495,00



SALADETTES PIZZA

- Intérieur et exterieur fait en inox de haute qualité, avec plan de travail en granite.

- Porles équipées avec poignées ergonomigues.

- Refroidissement par wentilation forcee avec degivrage automatique, compresseur
place sous la chambre,

- hwec étagéres ajustables, peut contenir des bacs GN 1/1.

- Ecran d'affichage numérique et thermostat électronique,

-Avec 4 pieds ajustables antidérapants

- Classe climatique : SN-T.

- Liguice de refroddissement : R&00a.

- Tous les modiles sont livrés sans les bacs GN.

SALADETTE PIZZA AVEC 2 PORTES
ET 7 TIRDIRS 280L
= 7 tirgirs non réfrigérés de a00xé20x[HMS mm
- Dimensions chambre : 1480x470x|HIST0 mm.
- Isolation en mousse de polyuréthane d'une épaisseur de
&0 mim.
- Etiquette-énergie : A [A+++Gl.
- Poids : 367kg.
fav ) pag ¥ W TiTi s
FIWET  -WED B0 W0 S0eE00c(HIETS 2 F95.00

1

FRITS

Chambire ot siructuns
axidrieurs it

an ino
i hpaile qualivé

SALADETTE FIZZA 3 PORTES AVEC VITRINE

REFRIGEREE 380+40L

- Capacite de la chambre : 254 |

- Dimensions chambre : 1295:595x(HI500 mm,

-1 étagéres (335570 mm| comprises.

- Peuvent supporter une charge maximale de 15 kg chacune
|avec une charge uniformément répartie).

- ¥itring réfrigérée séparda avec refroidissament statique, paut
contenir & X bacs GN 1/4, dimensions: 14050335 H|&35 mm,

- Classe clirmatique : meuble: 4, vitrine réfrigérée - 5.

- Liguide de refroddisserment : R&D0a [70 g = 40 g).

= Consammation moyenne d'électricité par jour - 1.6 kW
Irmeuble], 1,55 kW |vitrine réfrigérael.

- Porte a fermeture automatigue.
- I"Etique-ﬂe energétique |comptoir uniqguement] : & [A+++ Gl
- Poids : 193+41 kg,
cod page ¥ W men : . o e
232003 -IM°C 130 400 13STOOMHIN0NZ 2 250,00 % 3 R omm
] ™ R ]
L] -

FEE e
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